
日本料理 雲海
料理長  福島和久 

ワインに合うとっておきの創作和食を
心を込めてご用意いたしました。
皆様のお越しを心よりお待ちしております。

創作和食とワインのマリアージュ

春の食材で手掛ける創作和食に合うワインを厳選

和飲会春の

ANAクラウンプラザホテル米子 〒683-0824 鳥取県米子市久米町53番2号
TEL：0859-36-1113(カフェ・イン・ザ・パーク)

※開催日・イベント内容・開催場所が変更になる場合がございます。
※写真はイメージです。
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3月31日(日) 18：30(18：10 OPEN)

12,000円

1F 日本料理 雲海


